
 

 

 
Vabimo vas na seminar 

 

»»HHAACCCCPP  ––  OODD  VVIILL  DDOO  VVIILLIICC  --  nnoovvoossttii««  
 

SSrreeddaa,,  1166..  1122..  22000099,, v prostorih GZDBK, Novi trg 11 (II. nadstropje), Novo mesto.  
 

Program:  
13.00 začetek predavanja  
14.30 odmor 
14.45 nadaljevanje predavanja 
16.00 zaključek z razpravo  

 
NNaammeenn  sseemmiinnaarrjjaa je udeležencem na praktičen 
način približati novosti na področju sistema 
HACCP oz. EVROPSKE UREDBE, ki urejajo živilsko 
zakonodajo oz. varno hrano. 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

  
VVsseebbiinnaa::    
1. Zakonodaja (evropske uredbe) - NOVOSTI 
2. Spremljajoči higienski programi - NOVOSTI 
3. Zagotavljanje varnih živil na osnovi sistema HACCP (7 HACCP načel) 
4. Sledljivost, umik / odpoklic 
 
 

Vljudno vabljeni! 
 
 

Kotizacija:   
za člane GZDBK je seminar brezplačen, za druge 50 € + DDV 

Cena zajema udeležbo na dogodku in gradivo.  
 

Prijavite se  
na spletni strani (pod ime dogodka vpišite »HACCP«): 

http://www.gzdbk.si/si/storitve/koledar/prijava/ 
Prijave sprejemamo do zapolnitve razpoložljivih mest! Pri zasedbi razpoložljivih mest imajo prednost člani GZDBK. 

Skrajni rok za pisno odpoved je 14. 11. 2009 - V nasprotnem primeru kotizacijo zaračunamo v celoti! 
 

Kotizacijo predhodno nakažite 
na poslovni račun GZDBK pri NLB, d.d., Ljubljana številka: SI56 0297 0025 6614 247, 

sklic 20091216 + matična številka vašega podjetja. 
Matična številka GZDBK: 2295032. ID GZDBK za DDV: SI68152990. 

 
Potrdilo o plačilu predložite najpozneje ob prihodu na dogodek! 

Predavateljica:  
Janja Bajt Smrekar, univ. dipl. ing živ. teh. 

Janja Bajt Smrekar ima bogate izkušnje na področju 
zagotavljanja varne hrane v skladu s sistemom HACCP. S 
sistemom HACCP se je srečala že leta 1993. Predavateljica 
ima opravljen tečaj za zunanje presojevalce HACCP. Sam 
sistem je uspešno uvedla v več kot 600 slovenskih podjetij, 
kjer je med drugim izvajala usposabljanje zaposlenih na tem 
področju. 

http://www.gzdbk.si/si/storitve/koledar/prijava/

